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Menut Neruda

Para tomar

Frutilla Sour
Espumante
Kir Roya[
Copa deVino
Mango Sour
Daiquiri
Jugos de ({vu‘cas
Bebidas
Agua Mineral

Aperitivos

Tiraditos de corvina con leche de tigre
Tartaro de pa[mito sobre mini sopa'qoi“as
Rolls de ] amén serrano relleno con guiso de pimientos y queso crema
Camarén ecuatoriano crocante en salsa de merquén
Pincho de res con salsa de vino tinto
Chupe de mariscos

Entradas

Copa de espumante
Sabores del Mar, tiradito de salmén ahumado con salsa criolla y
camarones ecuatorianos con puré de limén
Semifrio de palmitos con jamon serrano, acompaﬁado de puré de guacamole y nachos
Causa chilota de pescado con pal’ca y mini ensalada de ho jas verdes




Platos Pr'mc'qoales

Filete de res con salsa de 3 pimientas acompaﬁado de papas con espinacas a
[a crema y verduras de la tempovada
Medallén de lomo relleno con juliana de verduras acompaﬁado de risotto de
a[cachofas, esparragos a la p[ancha y salsa de Merlot
Filete de salmén con salsa de camarones acompaﬁado de lasaia de papas
nativas y mini ensalada de quinoa

Buﬁet de Postres

Pasteleria ﬁfancesa
Panacotta
Mousse de chocolate y otros sabores

Suspiro limeio
Variedad de Creeme brulée
Fruta de la estacién

Salsas de Ioewie, chocolate y caramelo para acompaﬁar

Para Acompanar
V2 Botella de Vino (Cabernet Sawvignon o Sauvignon Blanc)

Una bebida por persona
Café, téo 'mﬁ/tsién

Servicio de Amanecida

Dos tapadi’cos por persona (pavo asado con lechuga hidropénicay
roast beef con pepinoy wu;lyonesajg
Consomé de res o ave o crema de calabaza




Menut Gran Neruda

Para Tomar

Pisco Sour
Kir Roya[
Caipirina
Daiquiri
Mojito Cubano
Ejspuman’ce
Copa de Vino blanco y tinto
Jugo de frutas
Agua mineral

Bebidas

Aperitivos

Ceviche de pescado con aire de limén de pica
Montaditos de pu[po con hojas de rucula
Roast Be@C con grissiniy sa[}sa de criolla
(@Leso de cabra marinado con pestoy peras al vino tinto
Sate de ave envuelta en masa phi[o
Pincho de res con salsa de merquén y vino tinto

Gyosas orlen‘tales con salsa 0[6 soya

Entradas

Copa de espumante para el brindis
Carpeccio de salmon ahumado con pebre de pa[ta y sésamo tostado
fe ave al oporto con fm’cos y mini ensalada de hojas con limoneta cldsica
Pastel ﬁr(o de centolla puré de pa[’ca y ensalada citrica

‘

Galantina.
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Platos Principales

Ojo de Ioiﬁ?e gri“é con chutnay de champ inones acompaﬁado de
chapale e y espéwagos al vapor
Filete Angus asado con salsa de oporto, papas a [a crema y verduras
ela temporada
Filete de Corvina con salsa de camarones acompaﬁado de arroz
basmati y cebollin

Buﬂét de Postres

Pasteleria ﬁrancesa
Panacotta

Mouse de Maracuya

Tarta de Mango
Variedad de creeme brulée

Tiramisu
Bombones

Fruta de la estacién

Salsas de berrie, chocolate y caramelo para acompaiar

Para Acompaﬁar

Vs botella de Vino Casillero del Diablo (Cabernet Sauvignon o Sauvignon Blanc)
Dos bebidas por persona
Café, téo infusic’m

Servicio de Amanecida

Dos tapaditos sor persona (Jamén Serrano con hojas de ricula y queso crema,

y ave pa(‘ca?

Consomé de res o ave o caldillo de congrio



Mentt Para Ninos

hasta 12 afios

Entradas

Mini faj ita de Jamén queso
Porcién de empanadttas mixtas de horno

Platos Pr'mcipales

Dados de ave apanados con papas asadas
Esca[op ines de ﬁ[e’ce con tag[ia‘ce“e

Postres

Banana Sp[it con salsa de chocolate
Copa de helados artesanales con salsa de chocolate

Bebida incluida.

Valor menti de nifios $14.900.- + iva




Servicios Incluidos

Servicio de garzonesy barman.
Mesas redondas para 8-10 personas.

Caminos de mesa y un centro de mesa pequeno (colores a eleccién).
Vaj illa, cuchilleria y cristaler(a para todo el servicio.
Supervisor a cargo del evento.

Degustacion para 4 personas.

Hora de término 04:00 Am

Valores mas VA
Cantidad de personas Menu Neruda Menu Gran Neruda

0-50 $43.935 $51.435

51 - 60 $40.988 $46.812

61-70 $37.662 $44.548

71-80 $36.175 $42.935

81-90 $35.042 $41.709

91 -100 $34.158 $40.752

101 - 110 $33.459 $39.994

111 -120 $32.877 $39.364

VALOR DE SALON: $400.000.-




Opcionales

Hotel Neruda ha desarrollado un servicio esEoecia[ de Open Bar para los eventos
comenzando la atencién una vez finalizada a cena, por un méximo de 3 horasy
evento con minimo de 40 personas.

Bar Abierto Tradicional
]ncluye Pisco Mistral, Ron Bacardi aﬁe{'o, whisky]ohnny Walker 6 aios, Vodka S’co[ichnaya,

cervezas nacionales, vino, espumante Valdivieso,
bebidas, agua mineral Y jugos.

$11.900.- mas iva por persona

Bar Abierto Superior

]ncluye Pisco Alto del Carmen, Ron Barcels, Ron Habana, Vodka Stolichnaya y Absolut,
Whisky]ohnny Walker, Cervezas nacionales e importadas, vino, espumante,
E)eloidas, agua mineral, Y Jugos.

$12.900.- mas iva por persona

Servicio de Descorche

Bebidas con Alcohol $3.100 + iva por botella
Bebidas sin Alcohol $2.000 + iva por botella

Otros Servicicios Adicionales

Amp[i cacion
lluminacién
Proyeccion
Arre [Y)s Florales
Musica nvasaday Dj.



Celebraciones Neruda

www.hotelneruda.cl |/ ventas@hotelneruda.cl



